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Formatrice a caldo per pizza

Hot pizza forming machine

Warmformmaschine fiir Pizza

Mouleuse a chaud pour pizzas

Formadora en caliente para pizza

¢0pMOBO‘4HaF| MallnHa ans ropa4ero packatbiBaHUA nuuy

made in Italy nyﬂ

www.cuppone.com






Modello - Model - Modell - Modéle - Modelo - Mooens

PZF/30DS PZF/35DS PZF/40DS PZF/45DS | PZF/50DS

. o . L mm 500 500 550 550 550
Dimensioni - Dimensions- Mase P mm 610 610 710 710 710
Dimensions - Dimensiones - Pasveps!

H mm 770 770 845 845 845
Altezza piano di lavoro - Work surface height - Hohe Arbeitsflache
Hauteur du plan de travail - Alfura plano de trabajo - Bbicoma paboyell nogepxHocmu Hmm 550 550 600 600 600
Diametro pizze - Pizza diameter - Durchmesser Pizzen
Diametre des pizzas - Diametro pizzas - JQuamemp nuuy 4l 300 350 400 450 500
Alimentazione elettrica - Electric power supply - Stromversorgung Volt AA&C?)ZS??O AACC?’ZS??O A'Aéc?’zggo AA&C?)ZS??O A%C32§??0
Alimentation électrique - Alimentacion eléctrica - Qnekmponumatue 50Hz

q p AC3N400 | AC3N400 A AC3N400 | AC3N400 | AC 3N 400

Assorbimento massimo - Maximum absorption - Maximale Stromaufnahme kW /
Puissance de raccordement - Absorcién maxima - MakcumassHoe nompebreHue max 4,13 413 5,55 6,55 6,55
Consumo medio - Average consumption - Durchschnittlicher Verbrauch
Consommation moyenne - Consumo medio - CpedHee nompebneHue il 2.9 29 39 46 46
Peso netto - Net weight - Nettogewicht - Poids net - Peso neto - Bec Hemmo kg 143 147 186 191 196
Dimensioni esterne con imballo - External dimensions including packaging - L mm 540 540 620 620 620
Auflenmafe der Verpackung
Dimensions externes avec emballage - Dimensiones externas con embalaje - E mm ggg g?g 1707100 1707100 1707100
BHewHue pasmeps ¢ ynakogkou
Peso lordo - Gross weight - Bruttogewicht - Poids brut - Peso bruto - Bec 6pymmo kg 151 155 200 205 210
60 Hz disponibile a richiesta
60 Hz available on request
Auf Wunsch auch mit 60 Hz erhaltlich
60 Hz disponible sur demande
60 Hz disponible a pedido
60 Hz pocTtynHo nopg 3aka3
SPZF
supporto per formatrice a caldo
hot pizza forming machine support L mm 555
Gestell fur Warmformmaschine P mm 710
Support pour mouleuse a chaud H mm 800
soporte para formadora en caliente
OcHoBaHwe ans hopMOBOYHON MaLLUHbI ANS ropsivero
Peso netto - Net weight - Nettogewicht - Poids net - Peso neto K 46 N
- Bec Hemmo g

II'supporto viene fornito separatamente e a richiesta.
The stand is supplied separately on request.

Le support est fourni séparatéement et sur demande.
Die Basis wird separat und auf Anfrage geliefert.

El soporte se suministra por separado y bajo demanda.
nO,qCTaBKa NOCTaBNIAETCA OTAESIbHO MO 3anpocy.

L: larghezza - width - Breite - largeur - anchura - wupuna
P: profondita - depth - Tiefe - profondeur - profundidad - zry6una
H: altezza - height - H6he - hauteur - altura - ssicoma

Formatrice a caldo per pizza
Hot pizza forming machine
Warmformmaschine fur Pizza
Mouleuse a chaud pour pizzas

Formadora en caliente para pizza

®dopmoeoYHasi MaWuHa 011 20psiYe20 packambi8aHus NUUY,

150320AR01-MOD 7.5.1-E-Depliant PZF 2014.docx




| )
PIZZAFORM ® E’ UN BREVETTO CUPPONE

E la speciale pressa, ora prodotta in cinque modelli, per la formatura di dischi di
pasta per pizza fino a 52 cm di diametro.

Le sue caratteristiche principali sono:

L’elevata produzione oraria, fino a 400 pizze ora, senza I'utilizzo di manodopera
specializzata.

La perfetta uniformita di forma e spessore del disco di pasta senza rinunciare al
tradizionale bordo, ottenuto grazie alla speciale conformazione dei piatti cromati.

La possibilita di variare facilmente lo spessore dei dischi di pasta.

La creazione, grazie allazione della temperatura dei piatti controllata
elettronicamente, di un sottile strato solido di gel di amido sulla parte esterna
dell'impasto, che permette, trattenendo i gas, di ottenere una cottura perfetta della
pizza anche al suo interno.

Questa attrezzatura, costruita interamente in acciaio inossidabile, & dotata di tutti i
dispositivi di sicurezza previsti dalle normative internazionali.
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PIZZAFORM ® (BREVET CUPPONE)

Il s'agit d'une presse spéciale, fabriquée désormais 5 modéles, pour la production de
fonds & pizza, allant jusqu'a un diamétre de 520 mm.

Ses caractéristiques principales sont les suivantes:

Production élevée: 400 Pizzas /Heure, ne nécessitant pas de main-d'oeuvre
spécialisée.

L'uniformité parfaite de la forme et de I'épaisseur du fond a pizza, sans toutefois
renoncer au bord traditionnel obtenu gréce a la forme spécifique des 2 plateaux
chromés.

Possibilité de modifier facilement I'épaisseur de la pate.

Formation, grace a l'acton de la température des plateaux contrblée
¢lectroniquement, d'une fine couche solide de gel d'amidon sur la partie extérieure
du fond a pizza, afin d'obtenir une cuisson parfaite, méme dans la partie intérieure.
Appareil construit entierement en acier inoxydable, muni de tous les dispositifs de
sécurité prévus par les normes internationales en vigueur.

PIZZAFORM ® IS A CUPPONE PATENT

Pizzaform is the special press, which is now produced in a range of five models and
which makes pizza dough bases for pizzas measuring up to 52 ¢cm in diameter.

Its main characteristics are:

The high production rate it can achieve, making up to four hundred pizzas in one
hour, without having to employ specialised labour.

The perfect uniformity in the shape and the thickness of the pizza dough bases,
without having to renounce the traditional edging, which is obtained thanks to the
special configuration of the chromiumplated heated plates.

The thickness of the bases can easily be adjusted.

Thanks to the action of electronically controlled plates, a solid thin layer of starch gel
is formed on the external part of the dough mixture.This Starch layer holds back the
gas produced in the natural fermentation of the dough and so produces perfect even
cooking inside of the pizza bases.

This equipment, which has been produced completely in stainless steel, comes
equipped with all the safety devices required by international legislation.

PIZZAFORM ® ES UNA PATENTE CUPPONE

Es la prensa especial, ahora fabricada en cinco modelos distintos, para la formacién
de los discos de pasta para pizza con diametros de hasta 52 cm.

Las caracteristicas principales de la misma son:

Elevada produccion horaria, hasta 400 pizzas por hora, sin necesidad de utilizar
mano de obra especializada.

Perfecta uniformidad de forma y espesor del disco de pasta, sin renunciar al
tradicional borde que se obtiene gracias a la especial conformacion de los platos
cromados;

Posibilidad de variar facilmente el espesor de los discos de pasta;

Creacion de una capa sélida y delgada de gel de almidén en la parte exterior de la
masa, gracias a la accion de la temperatura de los platos controlada
electronicamente, que permite reteniendo los gases obtener una coccion perfecta de
la pizza también en su interior.

Este equipo, fabricado enteramente en acero inoxidable, estd provisto de todos los
dispositivos de seguridad contemplados por las normativas internacionales.
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PIZZAFORM ® IST EIN PATENTIERTES CUPPONE-PRODUCKT

Pizzaform heilt die Spezialpresse, mit der Pizzateigscheiben bis 52 cm geformt
werden kénnen. Die Presse ist jetzt in fiinf Modellen erhaltlich.

Ihre Hauptcharakteristiken sind:

Die hohe Stundenproduktion von bis zu 400 Pizzen pro Stunde ohne Einsatz von
spezialisierten Arbeitskraften.

Die perfekte GleichméaRigkeit von Form und Stérke der Teigscheibe, ohne dabei
auf den traditionellen Rand verzichten zu mussen, der dank derspe ziellen
Beschaffenheit der verchromten Pressteller geformt wird.

Die Méglichkeit zur einfachen Anderung der Stérke der Teigscheiben.

Die Bildung einer diinnen Starkegelschicht auf der AuRenseite des Teiges dank
der Wirkung der elektronisch kontrollierten Tellertemperatur. So wird durch die
Zuriickhaltung der Gase ein optimales Backergebnis auch im Inneren der Pizza
gewahrleistet.

Das Gerat besteht vollstandig aus rostfreiem Stahl und ist ausgeriistet mit allen von
den internationalen Vorschriften geforderten.
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PIZZAFORM ® - 3TO MATEHT CUPPONE

Pizzaform — 310 cneuuanbHbIi Npecc, KOTOpbI B HACTOSILLEE BPEMSi NPOM3BOANTCS
B MATY MOZENSAX, AN NPOVN3BOACTBA AMCKOB TECTa ANS NULLbI ANAMETPOM A0 52 CM.
Ero 0CHOBHbIMYW XapakTepuCTMKaMm SBNSIKTCS:

Bbicokas yacoBas nponssognTenbHocTh: Ao 400 nuyy B Yac aaxe 6e3 OnmbITHOMO
cneuuanucTa

VineanbHasi paBHOMEPHOCTb (HOPMbI U TOMLMHBI AMCKA TECTa, C BO3MOXHOCTbIO
TaKKke NONYYUTb TPAZWLMOHHbIA GopTuK, Gnarogaps cneumanbHOM KOHCTPYKLMK
XPOMMPOBAHHbIX MNACTHH.

B03MOXHOCTb Nerko M3MEHsITb TOMLLMHY [IUCKOB TecTa.

Bnarogaps  AeicTBuM0  TemmepaTypbl  MAAcTUH,  KOTOpas  KOHTponMpyetcs
3MEKTPOHHO, CO3AAETCS TOHKWI TBEPAbIA KpaxmanbHbIi CrIO Ha BHELLHEN CTOPOHe
TeCTa, KOTOPbIN, COXPaHsIsi BHYTPW 3aroTOBKM BbIAENSAEMbIN B pe3ynbTate OpoxeHus
ra3, 0becneynBaeT NPEBOCXOAHYH KOHCUCTEHLMIO BbINEYEHHOM NMNLLbI.

310 000pYyA0BaHNE MONHOCTBIO M3TOTOBMEHO U3 HEPXKaBEIOLLEN CTanm W OCHALLEHO
BCEMM

ycTpocTBamu 6e3onacHocTH, npeayCcMOTPEHHbIMU MexXayHapoaHbIMM
CTaHAapTamu.
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La direzione declina ogni responsabilita per eventuali inesattezze contenute nel presente depliant, riservandosi di apportare le modifi che che riterra opportune
The Firm declines every responsability for the possible inaccuracies on this folder and reserves the right to make appropriate changes in the product
Die Firma iibernimmt keinerlei Verantwortung fiir eventuelle Ungenauigkeiten im Text des vorliegenden Prospekts und behalt sich vor, ohne Voranmeldung nétige Ab&nderungen vorzunehmen

La Maison décline toute responsabilité pour les i les contenues éventuell

nt dans ce dépliant et se réserve le droit d’éffectuer sur sa production toutes les modifi cations qu'elle jugera utiles

La Sociedad non se responsabiliza por cualquier inexactitud presente en este-catalogo reservandose el derecho demodifi car las que considera oportunas
Pykosodcmeo He Hecem Kakoli-ubo omeemcmeeHHOCMU 3a 803MOXHbIE HEMOYHOCMU, codepXalyuecs 8 Hacmoswel 6powrope, ocmasnss 3a coboli NPaso Ha BHECEHUE HE06X00UMBIX USMEHEHUU!




