
совершенство качества и стиля



История компании

1908 г. – Герберт Джонстон начал работать над 
созданием миксера
1914 г. – запуск в производство первого в мире 
миксера - «HOBART H» (емкость чаши 75л)
1918г. – появился первый миксер для 
домашнего использования 
1919г. - запатентована «Планетарная система
смешивания» 
1955 г. – KitchenAid появился в цвете



Профессиональные миксеры Heavy Duty

Heavy Duty 4,8л

5KPM5EWH
5KPM5EER

Heavy Duty 6,9л

5KSM7591XEWH
5KSM7591XEER



Профессиональные миксеры Heavy Duty

MAX производительность для различных продуктов:

Heavy Duty 4,8л     

5KPM5

Heavy Duty 6,9л            

5KSM7591

Количество муки 

(рекомендованное)
1 кг 2,2 кг

Яичный белок 12 шт. 19 шт.

Густые сливки 1 л 1,9 л

Торт, пирожное 2,7 кг 4,5 кг

Тесто для хлеба 2 кг 3,8 кг

Картофельное пюре 2,7 кг 3,6 кг

Печенье (5,1 см) 108 шт. 168 шт.



Профессиональный миксер Heavy Duty 6,9л

5KSM7591XEWH - белый
5KSM7591XEER - красный

Рабочая мощность двигателя - 500 Вт (асинхронный двигатель)

Кол-во скоростей – 10 (электронная регулировка)

Обороты в минуту: двигатель/ венчик/лопатка /доп. насадки –

1900-1400/40-200/130-560/40-200
Габариты В х Г х Ш см – 41,7 х 28,7 х 37,1

Вес – 12,2 кг

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Производство - США

Лопатка для 
перемешивания

Венчик для 
взбивания

Крюк для 
замешивания теста

Дежа 6,9 л 

Защитный 
обод



Профессиональный миксер Heavy Duty 4,8л

Крюк для 
замешивания теста

Лопатка для 
перемешивания

Венчик для 
взбивания

Защитный обод

Защитная крышка

Дежа 4,83 л 

5KPM5EWH - белый
5KPM5EER - красный

Рабочая мощность двигателя - 315 Вт 

Кол-во скоростей – 10

Обороты в минуту: двигатель/ венчик/лопатка /доп. насадки –

2800-2100/60-265/196-835/50-210
Габариты В х Г х Ш см – 41,1 х 26,4 х 33,8

Вес – 12,3 кг

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Производство - США


