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ëéÑÖêÜÄçàÖ
ÉÄêÄçíàü

ÇÄÜçõÖ åÖêõ
èêÖÑéëíéêéÜçéëíà

Çõ íéãúäé óíé èêàéÅêÖãà
ëéäéÇõÜàåÄãäì
J 80 Ultra

ÇÇéÑ Ç ùäëèãìÄíÄñàû
ÄèèÄêÄíÄ

èêéñÖÑìêõ ëÅéêäà

СОВЕТЫ ПО ИСПОЛЬЗОВАНИЮ

éóàëíäÄ

íÖïçàóÖëäàÖ ïÄêÄäíÖêàëíàäà
• ÇÂÒ
• ê‡ÁÏÂ˚
• Ç˚ÒÓÚ‡ ‡·Ó˜ÂÈ ÔÓ‚ÂıÌÓÒÚË
• ìÓ‚ÂÌ¸ ¯ÛÏ‡
• ùÎÂÍÚêË˜ÂÒÍËÂ ı‡ê‡ÍÚÂêËÒÚËÍË

áÄôàíÄ

В СЛУЧАЕ ВОЗНИКНОВЕНИЯ
НЕПОЛАДОК

çéêåõ

РЕЦЕПТЫ

íÖïçàóÖëäàÖ ÑÄççõÖ
• àÁÓ·‡ÊÂÌËÂ ‚ ‡ÁÓ·‡ÌÌÓÏ ‚Ë‰Â
• ùÎÂÍÚÓÒıÂÏ˚ Ë ÏÓÌÚ‡ÊÌ‡fl ÒıÂÏ‡
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ÉÄêÄçíàü ROBOT-COUPE S.N.C.
çÖ êÄëèêéëíêÄçüÖíëü çÄ
ëãÖÑìûôÖÖ:

1 - èÓ‚ÂÊ‰ÂÌËfl Ó·ÓÛ‰Ó‚‡ÌËfl ËÁ-Á‡ ÌÂÔ‡-
‚ËÎ¸ÌÓ„Ó ËÎË ÌÂÒÓÓÚ‚ÂÚÒÚ‚Û˛˘Â„Ó ËÒÔÓÎ¸ÁÓ-
‚‡ÌËfl, Ô‡‰ÂÌËfl ‡ÔÔ‡‡Ú‡ ËÎË ‰Û„ËÂ ÔÓ‰Ó·-
Ì˚Â ÔÓ‚ÂÊ‰ÂÌËfl, ‚˚Á‚‡ÌÌÓÂ ÌÂÔ‡‚ËÎ¸Ì˚Ï
‚˚ÔÓÎÌÂÌËÂÏ ËÌÒÚÛÍˆËË ‚ ˜‡ÒÚË Ò·ÓÍË,
ÛÒÚ‡ÌÓ‚ÍË, ËÒÔÓÎ¸ÁÓ‚‡ÌËfl, ˜ËÒÚÍË, Ó·ÒÎÛÊË-
‚‡ÌËfl Ë Ú. ‰.).

2 - á‡ÚÓ˜Í‡ ËÎË Á‡ÏÂÌ‡ ÎÂÁ‚ËÈ, Á‡ÚÛÔË‚¯Ëı-
Òfl, ËÒÔÓ˜ÂÌÌ˚ı ËÎË ËÁÌÓ¯ÂÌÌ˚ı ÔÓÒÎÂ ÓÔÂ-
‰ÂÎÂÌÌÓ„Ó ‚ÂÏÂÌË ËÒÔÓÎ¸ÁÓ‚‡ÌËfl, Ò˜ËÚ‡˛-
˘Â„ÓÒfl ÌÓÏ‡Î¸Ì˚Ï ËÎË ˜ÂÁÏÂÌ˚Ï.

3 - ÑÂÚ‡ÎË Ë/ËÎË ÒÚÓËÏÓÒÚ¸ Á‡ÏÂÌ˚ ËÎË Â-
ÏÓÌÚ‡ ÎÂÁ‚ËÈ, ÌÓÊÂÈ, ÔÓ‚ÂıÌÓÒÚÂÈ, Ì‡Ò‡‰ÓÍ,
ËÒÔ‡˜Í‡ÌÌ˚ı, ÔÓˆ‡‡Ô‡ÌÌ˚ı, ÔÓ‚ÂÊ‰ÂÌÌ˚ı,
ËÒÍË‚ÎÂÌÌ˚ı ËÎË ËÁÏÂÌË‚¯Ëı ˆ‚ÂÚ.

4 - ã˛·˚Â ËÁÏÂÌÂÌËfl, ‰Ó·‡‚ÎÂÌËfl ËÎË Â-
ÏÓÌÚ, ‚˚ÔÓÎÌÂÌÌ˚Â ÌÂ ÛÔÓÎÌÓÏÓ˜ÂÌÌ˚Ï ÔÂ‰-
ÔËflÚËÂÏ.

5 - èÂÂ‚ÓÁÍ‡ ‡ÔÔ‡‡Ú‡ ‚/ËÁ ÒÂ‚ËÒÌÓ„Ó
ˆÂÌÚ‡.

6 - ëÚÓËÏÓÒÚ¸ ÛÒÚ‡ÌÓ‚ÍË ËÎË ÚÂÒÚËÓ‚‡ÌËfl
ÌÓ‚˚ı ‰ÂÚ‡ÎÂÈ ËÎË ÍÓÏÔÎÂÍÚÓ‚ (Ì‡Ô., ˜‡¯Ë,
‰ËÒÍË, ÎÂÁ‚Ëfl, Ì‡Ò‡‰ÍË), Á‡ÏÂÌÂÌÌ˚ı ÔÓ ÒÓ·-
ÒÚ‚ÂÌÌÓÏÛ ÛÒÏÓÚÂÌË˛.

7 - ê‡ÒıÓ‰˚, Ò‚flÁ‡ÌÌ˚Â Ò ËÁÏÂÌÂÌËÂÏ
Ì‡Ô‡‚ÎÂÌËfl ‚‡˘ÂÌËfl ˝ÎÂÍÚÓ‰‚Ë„‡ÚÂÎfl
(ÓÚ‚ÂÚÒÚ‚ÂÌÌÓÒÚ¸ ÌÂÒÂÚ ÛÒÚ‡ÌÓ‚˘ËÍ).

8 - èéÇêÖÜÑÖçàü, ÇõáÇÄççõÖ íêÄçë-
èéêíàêéÇäéâ. ÇË‰ËÏ˚Â ËÎË ÌÂ‚Ë‰ËÏ˚Â
ÔÓ‚ÂÊ‰ÂÌËfl ÎÂÊ‡Ú Ì‡ ÓÚ‚ÂÚÒÚ‚ÂÌÌÓÒÚË ÔÂÂ-
‚ÓÁ˜ËÍ‡. èÓÎ¸ÁÓ‚‡ÚÂÎ¸ ‰ÓÎÊÂÌ ËÁ‚ÂÒÚËÚ¸ Ó·
˝ÚÓÏ ÔÂÂ‚ÓÁ˜ËÍ‡ Ë ˝ÍÒÔÂ‰ËÚÓ‡ Ò‡ÁÛ ÔÓ ÔÓ-
ÎÛ˜ÂÌËË ÚÓ‚‡‡, ËÎË Í‡Í ÚÓÎ¸ÍÓ ÓÌ Ó·Ì‡ÛÊËÚ
ÔÓ‚ÂÊ‰ÂÌËÂ, ÂÒÎË Â˜¸ Ë‰ÂÚ Ó ÌÂ‚Ë‰ËÏÓÏ
ÔÓ‚ÂÊ‰ÂÌËË.
ïêÄçàíÖ áÄÇéÑëäìû ìèÄäéÇäì, ÍÓÚÓ‡fl
ÔË„Ó‰ËÚÒfl ‚ ÒÎÛ˜‡Â ÔÓ‚ÂÍË ÔÂÂ‚ÓÁ˜ËÍ‡.

É‡‡ÌÚËfl ROBOT-COUPE S.N.C. Ó„‡ÌË˜Ë‚‡ÂÚ-
Òfl Á‡ÏÂÌÓÈ ÌÂËÒÔ‡‚Ì˚ı ‰ÂÚ‡ÎÂÈ ËÎË ‡ÔÔ‡-
‡ÚÓ‚: ROBOT-COUPE S.N.C., ‡ Ú‡ÍÊÂ ‚ÒÂ Â„Ó
ÙËÎË‡Î˚ ËÎË ‡ÙËÎËËÓ‚‡ÌÌ˚Â ÔÂ‰ÔËflÚËfl,
Â„Ó ‰ËÒÚË·¸˛ÚÓ˚, ‡„ÂÌÚ˚, ÛÔ‡‚Îfl˛˘ËÂ,
ÒÎÛÊ‡˘ËÂ ËÎË ÒÚ‡ıÓ‚˘ËÍË ÌÂ ÌÂÒÛÚ ÓÚ‚ÂÚÒÚ-
‚ÂÌÌÓÒÚ¸ Á‡ Û˘Â·, ÔÓÚÂ˛ ËÎË ÍÓÒ‚ÂÌÌ˚Â
‡ÒıÓ‰˚, Ò‚flÁ‡ÌÌ˚Â Ò ‡ÔÔ‡‡ÚÓÏ ËÎË ÌÂ‚ÓÁ-
ÏÓÊÌÓÒÚ¸˛ Â„Ó ËÒÔÓÎ¸ÁÓ‚‡ÌËfl.

Ç‡¯ ‡ÔÔ‡‡Ú ROBOT-COUPE ËÏÂÂÚ
„‡‡ÌÚË˛ ÒÓÍÓÏ Ì‡ Ó‰ËÌ „Ó‰ Ò ‰‡-
Ú˚ ÔÓÍÛÔÍË: ‰‡ÌÌ‡fl „‡‡ÌÚËfl ÓÚ-
ÌÓÒËÚÒfl ÚÓÎ¸ÍÓ Í ÓÙËˆË‡Î¸ÌÓÏÛ
ËÁ„ÓÚÓ‚ËÚÂÎ˛ Ï‡ÍË, Â„Ó ‰ËÒÚË·¸-
˛ÚÓÛ ËÎË ËÏÔÓÚÂÛ.
ÖÒÎË ‚˚ ÔÓÍÛÔ‡ÂÚÂ ‡ÔÔ‡‡Ú ROBOT-
COUPE Û ‰ËÒÚË·¸˛ÚÓ‡, ËÒıÓ‰ÌÓÈ
fl‚ÎflÂÚÒfl Â„Ó „‡‡ÌÚËfl (‚ ˝ÚÓÏ
ÒÎÛ˜‡Â ÔÓ‚Â Ú̧Â ÒÓÍË Ë ÛÒÎÓ‚Ëfl
˝ÚÓÈ „‡‡ÌÚËË Ò ‚‡¯ËÏ ‰ËÒÚË·¸˛-
ÚÓÓÏ).
É‡‡ÌÚËfl ROBOT-COUPE ÌÂ ‡ÒÔÓ-
ÒÚ‡ÌflÂÚÒfl Ì‡ „‡‡ÌÚË˛ ‰ËÒÚË·¸-
˛ÚÓ‡, Ó‰Ì‡ÍÓ ‚ ÒÎÛ˜‡Â ÓÚÒÛÚÒÚ‚Ëfl
ÔÓÒÎÂ‰ÌÂÈ „‡‡ÌÚËfl ROBOT-COUPE
·Û‰ÂÚ ‰ÂÈÒÚ‚ËÚÂÎ¸ÌÓÈ Ò ÌÂÍÓÚÓ˚-
ÏË Ó„Ó‚ÓÍ‡ÏË ‚ Á‡‚ËÒËÏÓÒÚË ÓÚ
˚ÌÍ‡.
É‡‡ÌÚËfl ROBOT-COUPE S.N.C. ‡Ò-
ÔÓÒÚ‡ÌflÂÚÒfl ÚÓÎ¸ÍÓ Ì‡ ÌÂËÒÔ‡‚-
ÌÓÒÚË, Ò‚flÁ‡ÌÌ˚Â Ò Ï‡ÚÂË‡ÎÓÏ
Ë/ËÎË Ò·ÓÍÓÈ.

èêÖÑÖã ÉÄêÄçíàà ROBOT-COUPE S.N.C.
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ÇçàåÄçàÖ! ÇÓ ËÁ·ÂÊ‡ÌËÂ ÌÂÒ˜‡ÒÚÌ˚ı ÒÎÛ˜‡Â‚ (˝ÎÂÍÚÓÚ‡‚Ï˚, ‡ÌÂÌËfl Ë Ô.) Ë ‰Îfl ÒÌËÊÂÌËfl Ï‡ÚÂË‡Î¸ÌÓ„Ó Û˘Â·‡,
Ì‡ÌÂÒÂÌÌÓ„Ó ÌÂÔ‡‚ËÎ¸Ì˚Ï ËÒÔÓÎ¸ÁÓ‚‡ÌËÂÏ ‚‡¯Â„Ó ‡ÔÔ‡‡Ú‡, ‚ÌËÏ‡ÚÂÎ¸ÌÓ ÔÓ˜ËÚ‡ÈÚÂ ÒÎÂ‰Û˛˘ËÂ ËÌÒÚÛÍˆËË Ë ÒÚÓ„Ó
ÒÓ·Î˛‰‡ÈÚÂ Ëı ‚˚ÔÓÎÌÂÌËÂ. ùÚÓ ÔÓÏÓÊÂÚ ‚‡Ï ÎÛ˜¯Â ÓÁÌ‡ÍÓÏËÚ¸Òfl Ò ‡ÔÔ‡‡ÚÓÏ Ë Ô‡‚ËÎ¸ÌÓ Â„Ó ËÒÔÓÎ¸ÁÓ‚‡Ú¸.
èÓ˜ËÚ‡ÈÚÂ ÔÓÎÌÓÒÚ¸˛ ‰‡ÌÌ˚Â ÂÍÓÏÂÌ‰‡ˆËË Ë ÓÁÌ‡ÍÓÏ¸ÚÂ Ò ÌËÏË ‚ÒÂı ÎËˆ, ÔÓÎ¸ÁÛ˛˘ËıÒfl ‡ÔÔ‡‡ÚÓÏ.

ÇÄÜçõÖ åÖêõ èêÖÑéëíéêéÜçéëíà

êÄëèÄäéÇäÄ
• éÒÚÓÓÊÌÓ ‚˚Ì¸ÚÂ ËÁ ÛÔ‡ÍÓ‚ÍË ‚ÒÂ Ó·ÓÛ‰Ó-
‚‡ÌËÂ, ‡ Ú‡ÍÊÂ ‚ÒÂ ÔËÌ‡‰ÎÂÊÌÓÒÚË ËÎË ÒÔÂˆË-
‡Î¸ÌÛ˛ ÓÒÌ‡ÒÚÍÛ, Ì‡ıÓ‰fl˘ËÂÒfl ‚ ÍÓÓ·Í‡ı.
• ëÓ·Î˛‰‡ÈÚÂ éëíéêéÜçéëíú ÔË
‡ÒÔ‡ÍÓ‚ÍÂ ÂÊÛ˘Ëı ËÌÒÚÛÏÂÌÚÓ‚: ÌÓÊÂÈ,
‰ËÒÍÓ‚ Ë ‰.

ìëíÄçéÇäÄ
• êÂÍÓÏÂÌ‰ÛÂÚÒfl ÛÒÚ‡Ì‡‚ÎË‚‡Ú¸ ‡ÔÔ‡‡Ú Ì‡
ÛÒÚÓÈ˜Ë‚Û˛ ÔÓ‚ÂıÌÓÒÚ¸.

èéÑäãûóÖçàÖ
• ì·Â‰ËÚÂÒ¸, ˜ÚÓ Ì‡ÔflÊÂÌËÂ ‚‡¯ÂÈ ˝ÎÂÍÚÓÒÂÚË
ÒÓÓÚ‚ÂÚÒÚ‚ÛÂÚ Ì‡ÔflÊÂÌË˛, ÛÍ‡Á‡ÌÌÓÏÛ Ì‡
Á‡‚Ó‰ÒÍÓÈ Ú‡·ÎË˜ÍÂ ÍÓÔÛÒ‡ ‰‚Ë„‡ÚÂÎfl, Ë ˜ÚÓ
ÓÌ‡ ‡ÒÒ˜ËÚ‡Ì‡ Ì‡ ÌÂÓ·ıÓ‰ËÏÛ˛ ÒËÎÛ ÚÓÍ‡.
• é·flÁ‡ÚÂÎ¸ÌÓ ÔÓ‰ÒÓÂ‰ËÌËÚÂ ‡ÔÔ‡‡Ú Í
ÓÁÂÚÍÂ Ò Á‡ÁÂÏÎÂÌËÂÏ.

èêéñÖÑìêÄ ëÅéêäà
• ëÚÓ„Ó ÒÓ·Î˛‰‡ÈÚÂ ‡ÁÎË˜Ì˚Â ÔÓˆÂ‰Û˚
Ò·ÓÍË (ÒÏ. ÒÚ. 97) Ë Û·Â‰ËÚÂÒ¸, ˜ÚÓ ‚ÒÂ ÔË-
Ì‡‰ÎÂÊÌÓÒÚË Ô‡‚ËÎ¸ÌÓ ÛÒÚ‡ÌÓ‚ÎÂÌ˚.

àëèéãúáéÇÄçàÖ
• çËÍÓ„‰‡ ÌÂ Ô˚Ú‡ÈÚÂÒ¸ Û·‡Ú¸ ÔÂ‰Óı‡ÌË-
ÚÂÎ¸Ì˚Â ÒËÒÚÂÏ˚ Ë ·ÎÓÍËÓ‚ÍË.
• çËÍÓ„‰‡ ÌÂ ‚ÒÚ‡‚ÎflÈÚÂ ÔÓÒÚÓÓÌÌËÂ ÔÂ‰ÏÂ-
Ú˚ ‚ ‡·Ó˜Û˛ ÂÏÍÓÒÚ¸.
• Никогда не проталкивайте продукты в воронку
рукой.

• çÂ ÔÂÂ„ÛÊ‡ÈÚÂ ‡ÔÔ‡‡Ú.
• çËÍÓ„‰‡ ÌÂ ‚ÍÎ˛˜‡ÈÚÂ ÔÓÓÊÌËÈ ‡ÔÔ‡‡Ú.

éóàëíäÄ
• Ç ˆÂÎflı ÔÂ‰ÓÒÚÓÓÊÌÓÒÚË ÔÂÂ‰ ÓÔÂ‡ˆËflÏË
Ó˜ËÒÚÍË ‚ÒÂ„‰‡ ÓÚÍÎ˛˜‡ÈÚÂ ‚‡¯ ‡ÔÔ‡‡Ú.
• ëËÒÚÂÏ‡ÚË˜ÂÒÍË Ó˜Ë˘‡ÈÚÂ ‡ÔÔ‡‡Ú Ë Â„Ó ÔË-
Ì‡‰ÎÂÊÌÓÒÚË ÔÓ ÓÍÓÌ˜‡ÌËË ‡·ÓÚ˚.
• çÂ ÔÓ„ÛÊ‡ÈÚÂ ·ÎÓÍ ‰‚Ë„‡ÚÂÎfl ‚ ‚Ó‰Û.

• ÑÎfl ‡Î˛ÏËÌËÂ‚˚ı ‰ÂÚ‡ÎÂÈ ËÒÔÓÎ¸ÁÛÈÚÂ
ÔÓ‰ıÓ‰fl˘ÂÂ ÏÓ˛˘ÂÂ ÒÂ‰ÒÚ‚Ó.
• ÑÎfl ÔÎ‡ÒÚÏ‡ÒÒÓ‚˚ı ‰ÂÚ‡ÎÂÈ ÌÂ ËÒÔÓÎ¸ÁÛÈÚÂ
ÏÓ˛˘ËÂ ÒÂ‰ÒÚ‚‡ Ò ‚˚ÒÓÍÓÈ ˘ÂÎÓ˜ÌÓÒÚ¸˛
(‚˚ÒÓÍ‡fl ÍÓÌˆÂÌÚ‡ˆËfl Ì‡ÚËfl ËÎË ‡ÏÏË‡Í‡).

• Robot-Coupe ÌË ‚ ÍÓÂÏ ÒÎÛ˜‡Â ÌÂ ÌÂÒÂÚ ÓÚ‚ÂÚ-
ÒÚ‚ÂÌÌÓÒÚ¸ Á‡ ÌÂÒÓ·Î˛‰ÂÌËÂ ÔÓÎ¸ÁÓ‚‡ÚÂÎÂÏ
˝ÎÂÏÂÌÚ‡Ì˚ı Ô‡‚ËÎ Ò‡ÌËÚ‡ÌÓÈ „Ë„ËÂÌ˚.

íÖïìïéÑ

• èÂÂ‰ Î˛·˚ÏË ÓÔÂ‡ˆËflÏË Ì‡ ˝ÎÂÍÚË˜ÂÒÍËı
˜‡ÒÚflı ‚ Ó·flÁ‡ÚÂÎ¸ÌÓÏ ÔÓfl‰ÍÂ ÓÚÍÎ˛˜‡ÈÚÂ ‡Ô-
Ô‡‡Ú.
• êÂ„ÛÎflÌÓ ÔÓ‚ÂflÈÚÂ ÒÓÒÚÓflÌËÂ ÔÓÍÎ‡‰ÓÍ
ËÎË ÍÓÎÂˆ, ‡ Ú‡ÍÊÂ ËÒÔ‡‚ÌÓÒÚ¸ ÔÂ‰Óı‡ÌË-
ÚÂÎ¸Ì˚ı ÒËÒÚÂÏ.
• í˘‡ÚÂÎ¸ÌÓ ÒÓ·Î˛‰‡ÈÚÂ ÔÓˆÂ‰Û˚ ÚÂıÛıÓ‰‡
Ë ÔÓ‚ÂflÈÚÂ ÔËÌ‡‰ÎÂÊÌÓÒÚË, ÓÒÓ·ÂÌÌÓ ‚
ÒÎÛ˜‡Â ËÒÔÓÎ¸ÁÓ‚‡ÌËfl ÍÓÓÁËÈÌ˚ı ÔÓ‰ÛÍÚÓ‚
(ÎËÏÓÌÌ‡fl ÍËÒÎÓÚ‡ Ë Ô.).
• çËÍÓ„‰‡ ÌÂ ÔÓÎ¸ÁÛÈÚÂÒ¸ ‡ÔÔ‡‡ÚÓÏ ‚ ÒÎÛ˜‡Â
ÔÓ‚ÂÊ‰ÂÌËfl ¯ÌÛ‡ ÔËÚ‡ÌËfl ËÎË ‚ËÎÍË, ËÎË
ÂÒÎË ‡ÔÔ‡‡Ú ÔÎÓıÓ ‡·ÓÚ‡ÂÚ ËÎË ·˚Î
ÔÓ‚ÂÊ‰ÂÌ.
• èË Î˛·˚ı ‡ÌÓÏ‡ÎËflı ‚ ‡·ÓÚÂ Ó·‡˘‡ÈÚÂÒ¸
‚ ÒÂ‚ËÒÌ˚È ˆÂÌÚ.

ëéïêÄçàíÖ ùíì àçëíêìäñàû

Ç ç à å Ä ç à Ö !
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ВЫ ТОЛЬКО ЧТО ПРИОБРЕЛИ
СОКОВЫЖИМАЛКУ
J 80 Ultra

Соковыжималка J 80 Ultra, отличающаяся особой
прочностью и надёжностью, за несколько секунд
поможет Вам приготовить широкий
ассортимент 100 % натуральных соков!
Соковыжималка J 80 Ultra идеальна для
приготовления свежих соков из тропических или
обычных фруктов, овощей или для приготовления
освежающих коктейлей.
Она найдёт своё применение как в барах,
ресторанах, столовых, гостиницах, так и в
клиниках, диетических столовых, где употре-
бление натуральных соков играет важную роль.
Овощи и фрукты, особенно в сыром виде,
являются ценным источником витаминов,
минералов и клетчатки, необходимых для нашего
организма. Овощные соки содержат много
минеральных солей, а фруктовые - придают заряд
энергии, благодаря высокому содержанию
витаминов.

Простой дизайн данного аппарата позволяет без
особых трудностей собирать и разбирать одним
движением руки детали, используемые в
процессе ухода и очистки аппарата.

В целях упрощения эксплуатации, пожалуйста,
ознакомьтесь с нижеприведёнными этапами
сборки .

МИНЕРАЛЬНЫЕ СОЛИ

Не все пищевые продукты содержат минеральные
соли в достаточном количестве.
Некоторые минералы, такие как калий, магний,
сера достаточно распространены и, при условии
разнообразного питания, попадают в организм
естественным путём. Овощи и фрукты, указанные
в приведённой ниже таблице, богаты следую-
щими минералами:

Кальций: зелёные овощи и фрукты.
Фосфор: сушёные овощи.

Калий: свежие овощи.
Железо: шпинат, петрушка.

Йод : свекла, морковь.

ТАБЛИЦА ВИТАМИНОВ, СОДЕРЖАЩИХСЯ ВО ФРУКТАХ

Витамины B1 C A D
Абрикосы • • • •

Ананасы • • • •
Смородина • • •

Вишня • • • •
Лимоны • • • •

Клубника • • •
Малина • • •

Крыжовник • • •
Киви • • • •
Дыня • • •

Ежевика • • • •
Апельсины • • • •

Грейпфрукт • • • •
Персик • • •

Груша • • •
Яблоки • • •

Слива • • •
Изюм • • •

ТАБЛИЦА ВИТАМИНОВ В ОВОЩАХ

Витамины B1/B6 A E K
Спаржа • •

Морковь • • •
Листовой сельдерей • • •
Корневой сельдерей •

Капуста • • • •
Огурец • • •

Кабачок • • •
Кресс-салат • • •

Салатный цикорий •
Шпинат • • • •

Фенхель • •
Салат-латук • •

Репа •
Лук •

Петрушка • • •
Болгарский перец • • •

Томаты • •

Настоящая инструкция разработана, чтобы
помочь покупателю извлечь максимальную
выгоду из покупки соковыжималки
J 80 Ultra.

Просьба, внимательно прочесть эту ин-
струкцию перед использованием аппа-
рата.

Ç ç à å Ä ç à Ö !

ÇÇéÑ Ç
ùäëèãìÄíÄñàû
ÄèèÄêÄíÄ

Перед включением аппарата, убедитесь,
соответствует ли напряжение вашего рабочего
места напряжению, указанному на изделии.
Соковыжималка J 80 Ultra поставляется
с однофазной вилкой, соединённой со шнуром
питания

Аппарат не должен быть использован
при наличии видимых механических
повреждений.

ÄèèÄêÄí ÑéãÜÖç éÅüáÄíÖãúçé
èéÑäãûóÄíúëü ä êéáÖíäÖ ë

áÄáÖåãÖçàÖå (êàëä ùãÖäíêéíêÄÇåõ).
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èêéñÖÑìêõ ëÅéêäà

1) Поставьте моторный
блок перед собой

2) Установите чашу на
моторный блок

3) Установите кольцо на
чаше

4) Установите сито,
придерживая его за
скребки.
Убедитесь в
п р а в и л ь н о с т и
установки, покрутив
сито в направлении ча-
совой стрелки.

5) Выступы на крышке
должны попасть в углуб-
ления кольца.

6) Установите контей-
нер для отжатой мякоти

7) Установите толкатель

8) Поднимите предохра-
нительный рычаг
Чтобы включить аппа-
рат, нажмите на кнопку
«Пуск». Аппарат фун-
кционирует при усло-
вии, если предохрани-
тельный рычаг нахо-
дится в поднятом поло-
жении.

Установите сосуд для сока под носик. Ваш аппа-
рат готов к работе.

Моторный блок

Чаша

Кольцо

Сито

Крышка

Контейнер для отжатой мякоти

Предохранительный рычаг

Носик

Сбрасывающее сопло

Воронка

Скребки

Фильтр

Тёрочный диск

8

9

9

10

10

11

12

13

7

6

5

5

4

3

2

1

11

13

3

2

8

7

1

4

6

12



• Если соковыжималка начинает вибрировать,
необходимо отключить мотор и очистить сито.
Неравномерное распределение мякоти по ситу
может нарушить баланс. Снова включите аппа-
рат. Если носик чаши забит, остановите аппарат,
промойте чашу, снова включите.

• Проверьте, установлены ли правильно кольцо
и крышка.

éóàëíäÄ

В целях предосторожности, всегда отключайте

Ваш аппарат от сети перед каждой промывкой.

Перед первым использованием, рекомендуется

промыть аппарат.

Включите аппарат, влейте немного тёплой воды, и

дайте мотору поработать на холостом ходу не-

сколько минут.

Для полной очистки изделия, рекомендуется

после каждого использования промыть тёплой

водой контейнер для мякоти, кольцо, сито,

крышку и толкатель.
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• С цитрусовых, перед введением их в воронку,
необходимо снять кожуру. С ананасов и фрук-
тов с крупными семечками (напр. дыня) очи-
стить кожуру и удалить сердцевину. Из перси-
ков, абрикосов, вишни вынуть косточки.

• Кусочки овощей и фруктов загружайте неболь-
шими порциями в воронку.

• В конце использования не отключайте мотор
несколько минут, чтобы сок успел стечь

• Запрещается вводить лёд или замороженные
фрукты в воронку.

СОВЕТЫ ПО
ИСПОЛЬЗОВАНИЮ

• Перед первым использованием аппарата,
рекомендуется промыть все детали, находя-
щиеся в контакте с пищевыми продуктами.

• Перед каждым использованием, удосто-
верьтесь, что предохранительный рычаг
находится в поднятом состоянии.

• Перед загрузкой овощей, рекомендуется
сначала включить машину и установить сосуд
для сока под носик и контейнер для мякоти под
сбрасывающее сопло.

• Во время первого использования, реко-
мендуется несколько раз пропустить тёплую
воду и два лимона. Ваша машина готова к
использованию.

• Не загружайте овощи и фрукты слишком
быстро.

Ç ç à å Ä ç à Ö !

ÇÄÜçéÖ áÄåÖóÄçàÖ

íÖïçàóÖëäàÖ
ïÄêÄäíÖêàëíàäà

• Моторный блок нерж. сталь

• Чаша нерж. сталь

• Сито нерж. сталь

• Тёрочный диск нерж. сталь

• Электромотор кол-во постоянных
с воздушным охлажде оборотов (3000

об/мин)

• Производительность от 100 до 120 кг/час

Категорически запрещается погружать
моторный блок в воду.
Категорически запрещается промывать
сильной струёй воды.
В случае необходимости, протереть корпус
влажной тряпкой или губкой
Перед каждой промывкой, следует
отключать аппарат от сети.
При работе с овощами, особенно с
морковью, отжатая мякоть может
закупорить фильтр сита, что приводит к
снижению снижение сокоотдачи. Чтобы
избежать возникновения данной ситуации,
следует как можно чаще очищать сито.
Промойте его тёплой водой с моющим
средством для посуды и прочистите щёткой.
После каждой очистки, соберите полностью
весь аппарат.

* В оптимальных рабочих условиях (надлежащий рабочий план,
заранее приготовленные фрукты и аксессуары (сосуд для сока,
мусорная корзина,….)

Хорошо промыть овощи и фрукты, чтобы
смыть все следы химикатов, которыми они
могли быть обработаны.

ÇÄÜçéÖ áÄåÖóÄçàÖ
ì·Â‰ËÚÂÒ¸, ˜ÚÓ ËÒÔÓÎ¸ÁÛÂÏÓÂ ÏÓ˛˘ÂÂ
ÒÂ‰ÒÚ‚Ó ÏÓÊÌÓ ÔËÏÂÌflÚ¸ ‰Îfl ÔÎ‡ÒÚ-
Ï‡ÒÒÓ‚˚ı ËÁ‰ÂÎËÈ. çÂÍÓÚÓ˚Â ÏÓÂ˜Ì˚Â
ÒÂ‰ÒÚ‚‡ ËÏÂ˛Ú ‚˚ÒÓÍÛ˛ ˘ÂÎÓ˜ÌÓÒÚ¸
(Ì‡ÔËÏÂ, ‚˚ÒÓÍÛ˛ ÍÓÌˆÂÌÚ‡ˆË˛ Ì‡ÚËfl
ËÎË ‡ÏÏË‡Í‡) Ë ÌÂ ÏÓ„ÛÚ ÔËÏÂÌflÚ¸Òfl ‰Îfl
ÔÎ‡ÒÚÏ‡ÒÒÓ‚˚ı ËÁ‰ÂÎËÈ ‚Ó ËÁ·ÂÊ‡ÌËÂ Ëı
·˚ÒÚÓ„Ó ÔÓ‚ÂÊ‰ÂÌËfl.
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• ÇõëéíÄ êÄÅéóÖâ èéÇÖêïçéëíà
Мы рекомендуем Вам устанавливать
соковыжималку на ровную и твёрдую
поверхность.

• ìêéÇÖçú òìåÄ
Шумовое давление при работе соковыжималки в
холостую ниже 70 дБ (А).

• ùãÖäíêàóÖëäàÖ ïÄêÄäíÖêàëíàäà

• ÇÖë
ÌÂÚÚÓ ‚ ÛÔ‡ÍÓ‚ÍÂ

J 80 Ultra 10,9 kg 12,8 kg

• êÄáåÖêõ (‚ ÏÏ)

A 505
B 420

C 235
D 170

A

D

B C

В целях безопасности, необхо-
димо загружать фрукты и
овощи с помощью толка-
теля, предназначенного
для этой цели.
Категорически запреща-
ется загружать с помощью
любого другого инструмента
или руками.

áÄôàíÄ
Аппарат не функционирует, если крышка установ-
лена неправильно или если предохранительный
рычаг не находится в поднятом положении.

Мотор останавливается, если предохрани-
тельный рычаг поднят.

Чтобы снова включить аппарат, необходимо пра-
вильно установить крышку и поднять рычаг.
Нажать кнопку «Пуск»

Соковыжималки оборудованы системой термиче-
ской защиты, которая автоматически останавли-
вает аппарат, в том случае, если мотор работает
слишком долго или перезагружен.

В случае возникновения данной ситуации, дайте
аппарату остыть и снова включите аппарат.

Категорически запрещается вводить твердые
объекты через воронку.

Не включайте и не отключайте штекер из розетки
с мокрыми руками. При выключении штекера из
розетки нельзя тянуть за кабель.

СИМПТОМЫ

Аппарат не
функционирует.

Звуки от трения. - Аппарат собран
неправильно.
См страницу «Сборка».

- Тёрочный диск
испорчен. Сменить
диск.

- Неправильное
введение овощей и
фруктов.

ВОЗМОЖНЫЕ ПРИЧИНЫ
И ИСПРАВЛЕНИЕ

НЕИСПРАВНОСТЕЙ

Необходимость
приложения усилий
при проталкивании
продуктов.

- Кольцо или
сбрасывающее сопло
закупорены.

Аппарат вибрирует

- Мотор неисправен.
Отнести аппарат в службу
послепродажного
обслуживания.

Много шума.

- Поменять электронную
схему.

Сито не останавливается
после остановки
аппарата.

В СЛУЧАЕ ВОЗНИКНОВЕНИЯ
НЕПОЛАДОК

- Подключите кабель
питания в розетку

- Закройте правильно
предохранительный ры-
чаг

- Выключите / включите
аппарат

- Проверьте исправность
Вашего источника
питания

Ñ‚Ë„‡ÚÂÎ¸ ëÍÓÓÒÚ¸
(Ó·/ÏËÌ)

åÓ˘ÌÓÒÚ¸
(ÇÚ)

íÓÍ
(A)

230 Ç/50 Éˆ 3000 700 7

ç Ä è é å à ç Ä ç à Ö
çËÍÓ„‰‡ ÌÂ Ô˚Ú‡ÈÚÂÒ¸ Û·‡Ú¸ ÔÂ‰Óı‡ÌË-
ÚÂÎ¸Ì˚Â ÒËÒÚÂÏ˚ Ë ·ÎÓÍËÓ‚ÍË.
çËÍÓ„‰‡ ÌÂ ‚‚Ó‰ËÚÂ ÔÓÒÚÓÓÌÌËÂ ÔÂ‰ÏÂÚ˚
‚ ‡·Ó˜ËÈ ÓÚÒÂÍ.
çËÍÓ„‰‡ ÌÂ ÔÓÚ‡ÎÍË‚‡ÈÚÂ ÔÓ‰ÛÍÚ˚ ÛÍÓÈ.
çÂ ÔÂÂ„ÛÊ‡ÈÚÂ ‡ÔÔ‡‡Ú.
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çéêåõ

ÄèèÄêÄíõ ëééíÇÖíëíÇìûí:

• èÓÎÓÊÂÌËflÏ Â‚ÓÔÂÈÒÍËı ‰ËÂÍÚË‚, ‡ Ú‡ÍÊÂ
Ì‡ˆËÓÌ‡Î¸ÌÓÏÛ Á‡ÍÓÌÓ‰‡ÚÂÎ¸ÒÚ‚Û, ‚ ÍÓÚÓÓÂ
ÓÌË ÔÂÓ·‡ÁÓ‚‡Ì˚:

- ÑËÂÍÚË‚‡ ÔÓ ÏÂı‡ÌËÁÏ‡Ï, ÏÓ‰ËÙËˆËÓ‚‡Ì-
Ì‡fl 2006/42/CE,

- ÑËÂÍÚË‚‡ ÔÓ ÌËÁÍÓÏÛ Ì‡ÔflÊÂÌË˛
73/23/CEE,

- ÑËÂÍÚË‚‡ ÔÓ ˝ÎÂÍÚÓÏ‡„ÌËÚÌÓÈ ÒÓ‚ÏÂÒÚËÏÓ-
ÒÚË 89/336/CEE,

- ÑËÂÍÚË‚‡ ÔÓ Ï‡ÚÂË‡Î‡Ï Ë Ó·ÓÛ‰Ó‚‡ÌË˛,
Ì‡ıÓ‰fl˘ËÏÒfl ‚ ÍÓÌÚ‡ÍÚÂ Ò ÔË˘Â‚˚ÏË
ÔÓ‰ÛÍÚ‡ÏË 89/109/CEE,

- ÑËÂÍÚË‚‡ Ö‚ÓÔÂÈÒÍÓÈ ÍÓÏËÒÒËË ÓÚ 6 ‡‚„ÛÒ‡
2002 „. ÔÓ Ï‡ÚÂË‡Î‡Ï Ë Ó·ÓÛ‰Ó‚‡ÌË˛
ËÁ ÔÎ‡ÒÚÏ‡ÒÒ˚, Ì‡ıÓ‰fl˘ËÏÒfl ‚ ÍÓÌÚ‡ÍÚÂ Ò
ÔË˘Â‚˚ÏË ÔÓ‰ÛÍÚ‡ÏË 2002/72/CE.

- ÑËÂÍÚË‚‡ “ROHS” 2002/95/CE,

- ÑËÂÍÚË‚‡ “DEEE” 2002/96/CE.

• èÓÎÓÊÂÌËflÏ ÒÚ‡Ì‰‡ÚËÁËÓ‚‡ÌÌ˚ı Â‚ÓÔÂÈ-
ÒÍËı ÌÓÏ, ÛÍ‡Á‡ÌÌ˚ı ‚˚¯Â, ‡ Ú‡ÍÊÂ ÌÓÏ ‚
ÓÚÌÓ¯ÂÌËË ÚÂıÌËÍË ·ÂÁÓÔ‡ÒÌÓÒÚË Ë „Ë„ËÂÌ˚:

- EN 292 - 1 Ë 2: ·ÂÁÓÔ‡ÒÌÓÒÚ¸ ÏÂı‡ÌËÁÏÓ‚ -
Ó·˘ËÂ ÔËÌˆËÔ˚ ‡Á‡·ÓÚÍË,

- EN 60204 - 1, 2006: ·ÂÁÓÔ‡ÒÌÓÒÚ¸ ÏÂı‡ÌËÁÏÓ‚
- ˝ÎÂÍÚÓÓ·ÓÛ‰Ó‚‡ÌËÂ ‡ÔÔ‡‡ÚÓ‚ - Ó·˘ËÂ
Ô‡‚ËÎ‡,

- ÑÎfl Ó‚Ó˘ÂÂÁÓÍ EN 1678 - 1998.

СТЕПЕНЬ ЗАЩИТЫ

- IP 55 для кнопок управления

- IP 34 для механизмов
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НЕЖНОЕ СМУЗИ

Ингредиенты (на 4 стакана):
• 1 манго

• 2 банана

• 2 йогурта

• 2 ст. л. мёда

Очистить манго и удалить сердцевину. Обработать

фрукты в соковыжималке J80 Ultra.

Перемешать готовый сок с йогуртом и мёдом. Разлить

в 4 стакана и подавать.

ЭКЗОТИЧЕСКИЙ АНАНАС

Ингредиенты (на 4 стакана):
• 1 манго

• 2 лайма

• 1 ананас

• 2 апельсина

• 50 г сахара

• несколько кубиков льда

Очистить манго и удалить сердцевину. Обработать

фрукты в соковыжималке J80 Ultra. Поочередно влить

в шейкер сок лайма, сок манго, сок ананаса и сок

апельсинов. Добавить сахар. Всё хорошо взбить.

Подавать в фужере для шампанского. Украсить

кусочками фруктов.

МАЛИНОВЫЙ КОКТЕЙЛЬ

Ингредиенты (на 3 стакана):
• 500 г малины

• 1 кисть белого винограда

• 100 мл тростникового сиропа

Удалить косточки из винограда. Обработать фрукты в

соковыжималке J80 Ultra и смешать с тростниковым

сиропом. Подавать охлаждённым..

РЕЦЕПТЫ

Овощи и фрукты смешиваются до
бесконечности в самых разных коктейлях.
Дайте волю своей фантазии…
придерживаясь, следующих правил:

• Использовать только хорошо промытые
овощи и фрукты

• С помощью шейкера, соки становятся
более однородными

• Наполнить шейкер на половину кубиками
льда. Не перемешивать слишком долго,
иначе лёд превратиться в воду и
испортит коктейли.

Предлагаем Вашему вниманию несколько
рецептов, рассчитанных, примерно, на 4х
человек.

ФРУКТОВЫЕ КОКТЕЙЛИ

ОТЛИЧНАЯ ФОРМА

Ингредиенты (на 3 стакана):
• 2 моркови
• 2 зелёных яблока
• 1 лайм

Очистите лайм. Обработать яблоки, морковь и лайм в
соковыжималке J 80 Ultra.

КРАСНЫЙ КОКТЕЙЛЬ

Ингредиенты (на 3 стакана):
• 1 1 сырая свекла среднего размера
• 1 морковь
• 1 кисть красного винограда
• 1 яблоко

Снять кожуру с овощей и вынуть косточки у
винограда. Обработать свеклу и фрукты в
соковыжималке J80 Ultra. Приправить готовый сок
кайенским перцем.

ОЛИМП

Ингредиенты (на 4 стакана):
• 1 кисть белого винограда
• 1 лимон
• 3 дольки ананаса

Виноград промыть и удалить косточки. Очистить
ананас и отрезать 3 дольки. Обработать фрукты в
соковыжималке J80 Ultra. Отжать лимон. Все смешать в
шейкере. Подавать охлаждённым.

ОСЕННИЕ ЛИСТЬЯ

Ингредиенты (на 4 стакана):
• ¼ л воды
• 4 абрикоса
• 4 сливы
• 2 груши
• ½ ч. л.
• ½ лимона

Абрикосы и сливы очистить и вынуть косточки.
Порезать сливы на мелкие кусочки и сразу же
сбрызнуть их лимонным соком, чтобы они не
потемнели. Включить соковыжималку J 80 Ultra и
обработать фрукты. Перелить готовый сок в графин,
добавить и перемешать. Подавать со льдом.

ПИКАНТНЫЕ КОКТЕЙЛИ

ГАСПАЧО

Ингредиенты (на 4 стакана):
• 500 г зрелых помидоров
• 1 огурец
• 1 зелёный перец
• Соль и перец

Снять кожуру с огурца. Перец очистить и удалить
семена. Обработать овощи в следующем порядке:
сначала помидоры, затем огурец, затем перец. Всё
перемешать до получения однообразной массы.
Украсить дольками лимона. Подавать на стол с перцем
и солью.
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Обработать фрукты в соковыжималке J 80 Ultra.
Смешать с молоко. Положить несколько кубиков льда
в бокалы. Влить в бокалы немного мятного сиропа,
затем долить соком, перемешанным с молоком.
Украсить мятой.

СРЕДНЕВЕКОВЫЙ

Ингредиенты (на 4 стакана):

• 300 г моркови

• 200 г редиски

• оливковое масло

• щепотка соли

Очистить редиску и морковь. Обработать в

соковыжималке J 80 Ultra. Добавить оливковое масло

и соль. Хорошо перемешать и подать на стол.

КОКТЕЙЛЬ ВЕСЕННИЙ

Ингредиенты (на 4 стакана):

• 6 моркови

• 4 спаржи

• 3 сельдерея

Порезать кусочками морковь, сельдерей. Обработать

в соковыжималке J 80 Ultra. Майский напиток, богатый

витаминами, железом, кальцием, фосфором и содой.

КОКТЕЙЛЬ ОСЕННИЙ

Ингредиенты (на 4 стакана):

• 4 помидора

• 1 лимон

• 1 груша

• Перец, соль

Промыть помидоры и груши. Обработать в

соковыжималке J 80 Ultra. Добавить лимонный сок. Всё

перемешать, посолить и поперчить.

РАССЛАБЛЯЮЩИЙ КОКТЕЙЛЬ

Ингредиенты (на 4 стакана):

• 1 ананас

• 1 белый сельдерей

Ананас очистить и порезать на 8 кусочков. Сельдерей
очистить и промыть. Обработать в соковыжималке J
80 Ultra. Смешать и тотчас же подать на стол, чтобы
сохранить витамины. Эффективный напиток против
головных болей.

КОКТЕЙЛИ НА БАЗЕ МОЛОКА

ТРОПИЧЕСКИЙ МИЛК-ШЕЙК

Ингредиенты (на 4 стакана):
• 1 спелый персик
• 1 манго
• 100 г ананаса
• ½ л очень холодного молока

Снять кожицу с персика. Вынуть косточку. Очистить
манго и ананас. Отложить несколько кусочков фруктов
для украшения бокалов. Обработать фрукты в
соковыжималке J 80 Ultra. Добавить молоко и сразу
подавать.

КИВИ С МОЛОКОМ

Ингредиенты (на 4 стакана):
• 5 киви
• 100 г клубники
• 50 г сахара
• ½ л молока

Вынуть ложкой мякоть киви и обработать в
соковыжималке J 80 Ultra. Обсушить малину на бумаге.
Перемешать ягоды с помощью ручного миксера,
добавляя сахар и молоко. Смешать с соком киви.
Подавать с кубиками льда в стаканах для коктейля,
украшенных сахарной каймой.

ОСВЕЖАЮЩИЙ КОКТЕЙЛЬ

Ингредиенты (на 4 стакана):
• 5 спелых груш
• 1 яблоко
• 40 мл мятного сиропа
• ½ л молока
• мята
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Export Department
Tel. : + 33 1 43 98 88 33
Fax : + 33 1 43 74 36 26

48, rue des Vignerons
94305 Vincennes Cedex - France

http://www.robot-coupe.com
email : international@robot-coupe.com
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